
Antipasti /Vorspeisen 

 
 
Affettato Ticinese nostrano (ch) Macelleria Del Borgo Giubiasco  Fr.  25.00 
Kalter Tessinerteller  der Metzgerei  Del Borgo Giubiasco 
 
Antipasto Salumi & Formaggi (ch)      Fr.  35.00 
Tessiner Teller mit Käse 
 
Salametto Nostrano (ch) Macelleria Del Borgo Giubiasco    Fr.   10.00 
Tessiner Salami  
 
Prosciutto crudo nostrano (ch) Macelleria Del Borgo Giubiasco  Fr.  18.00 
Tessiner Rohschinken der Metzgerei  Del Borgo Giubiasco 
 
Battuta di Manzo (ch) 150 gr Tagliata al coltello, olio , sale e pepe  Fr.  23.00 
Rinds Tartare an oil salz und pfeffer 
 
Parmigiana di Melanzane con Mozzarella di Bufala DOP    Fr.  18.00 
AubergineAuflauf mit Buffël Mozzarella 
 
Formaggi misti con mostarda       Fr.  25.00 
Käseauswahl mit Senf Früchte Puree 
 
Büscion di mucca o capra        Fr.  12.00 
Frischkäse von der Kuh oder Ziege 
 

Insalate/Salate 
 
 
Insalata verde        Fr.  10.00 
Grüner Salat 
 
Insalata mista         Fr.  11.00 
Gemischter Salat    
 
Cicoria con cipolla e pomodori      Fr.   12.00 
Chicorée mit Zwiebeln und Tomaten 
 
Insalata La Baita        Fr.           25.00 
Misticanza, Frutta, Granaglie miste e Büscion di Mucca o Capra con Vinaigrette all'Arancio 
Buntermischsalat, Obst, Kernenmix, Tessinerfrischkäse (Kuh oder Ziege) an Orange-Vinaigrette 



Zuppe/Suppen 
 
 

 
Minestrone della Casa       Fr.  13.00 
HausMinestrone 
 
Crema di pomodori        Fr.  13.00 
Tomatencremesuppe   
 
  
 
 
 

 
 

Primi piatti/Erster Gang 
         

 
 

Risotto Carnaroli al Merlot Rosso e Luganighetta             Fr. 26.00 
RotweinCarnaroli Risotto und Luganighetta 
 
Gnocchi fatti in Casa con Polpo e Olive Taggiasche e Prezzemolo           Fr. 25.00 
HausGemachte Gnocchi mit TintenFisch, Oliven und Petersilien 
 
Tagliatelle fatte in casa al Ragu’ di Lepre              Fr. 25.00 
Hausgemachte Bandnudeln mit Wildhase Ragout  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



Piatti principali/Hauptgerichte 

 
 

Brasato di Manzo (ch) al “merlot” Macelleria del Borgo Giubiasco Fr.  35.00 
Geschmortes Rindfleisch im “Merlotwein” 
 
Ossobuco di Vitello (ch) Macelleria del Borgo Giubiasco   Fr.  39.00 
Ossobuco vom Kalb  
 
Coniglio (ch) alla Ticinese  Macelleria del Borgo Giubiasco               Fr.  34.00 
Kaninchen nach Tessinerart 
 
Guance di Maiale (ch) brasate al vino rosso     Fr.  36.00 
Im Rot Wein Geschmorte SchweinsBacken (ch)  
 
Tagliata di Manzo (ch) alla griglia con patate e verdure 220 gr.  Fr.  42.00 
Rindsentrecote vom Grill (220gr) Macelleria del Borgo Giubiasco 
 
 
 
 

Contorni/Beilagen 
 

Polenta, Tagliatelle, Verdure                                       Polenta, Nudeln, Gemüse 
Risotto minimo 2 persone         Risotto ab zwei Personen 
Contorno extra Fr. 5.00                                                                Zusätzliche Beilage Fr. 5.00 

 
 

Per i più piccoli/Für die Kleinen 
 

Gnocchi o pasta al pomodoro       Fr.  12.00 
Gnocchi oder Nudeln mit Tomatensauce 
 
Risotto alla parmigiana       Fr.  15.00 
Parmesanrisotto 
 
Chicken Nuggets (pl) con patate arrosto     Fr.  16.00 
Chicken Nuggets mit BratKartoffel 
 

 



Dessert 
 
Pannacotta con Caramella Mou e Sfera d’Ananas     Fr.  14.00  
Pannacotta mit nidlätäfäli und Ananas Kugel 
 
Semifreddo alla Farina Bona       Fr.  13.00 
Halbgefrorenes (Geröstetes Mais) 
 
Tiramisu' della Casa         Fr.  15.00 
Hausgemachtes Tiramisu' 
 
Gelati e Sorbetti 1 Pallina        Fr.  4.00 
1 Kugel Eis, Sorbet 
 
Supplemento Alcool        Fr.  3,50 
Zuschlag mit Alkohol 
 
 
 
PANE : Provenienza CH 
 
 
 

ALLERGENI - ALLERGEN 
“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre 

bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi” 
 

“Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unverträglichkeiten haben, bitte fragen Sie nach unseren 
Lebensmitteln und unsere Getränke. Wir sind bereit, Sie in der besten Weise zu beraten“ 

 

 
 
 

IL NOSTRO CAFFè ILLY IPERESPRESSO CLASSICO 
 

 
GUSTO MORBIDO, CON DELICATE NOTE DI CARAMELLO, FIORI D’ARANCIO, GELSOMINO E UN RETROGUSTO DOLCE 
 
 
 
 
 
 
 


